


RIESS（リース）社は、オーストリアのイプジッツという町で
1550年に誕生した調理器具のメーカーです。その代表的製品
であるホーロー鍋は、1922年に、料理に味も匂いもつけず、
かつ人体に無害な素材であることを強みにして生み出され
ました。工場を水力発電で稼働し、またCO2排出を極力控えた
天然素材を原料に採用するなど、サステナビリティにも配慮
したメーカーです。



機能
ホーローは食材に味や匂いをつけないだけではありません。コーティング
された表面は傷がつきにくく、金属製の調理器具を使っても大丈夫です。
またガラスの表面は無孔質のため水はけがよく、抗菌性に優れ清潔です。
RIESSでは鉄の芯材と鍋の底面・側面の特殊なデザインにより優れた熱
伝導率も実現。小さい火力でも十分な熱を確保でき、ガス代の節約にも
つながります。

外観
ホーロー鍋の特色の一つが美しい発色です。ガラスに乗せたカラフルな
各色はつやと輝きに優れます。ホーローは酸や紫外線にも強いため、お手
入れ次第で何十年もその美しい光沢を保ちます。サビとも無縁です。

ホーローは鉄の表面にガラスをまとわせ、850度の炉で強固
に結合させた素材です。RIESSでは1922年以来、このホーロー
素材を用いて鍋・キッチン用品を作ってきました。

ホーロー素材



RIESSは1920年代から環境問題に取り組み始め、現在は
「カーボンニュートラル」（製造の際に排出するCO2と同量の

CO2を削減した状態）を達成しているメーカーです。

カーボンニュートラル生産のエコラベルを取得しています。

サステナビリティ

水力発電
RIESSは1926年から35年にかけて、工場周辺の河川を用いた三つの水力
発電所を建設。発電の効率化に継続して投資し、工場電力を自社でまか
なっています。さらにこのグリーン電力の余剰分は地域2000世帯に供給。
これによって年間4200トンのCO2を削減し、カーボンニュートラルを実
現しています。

スムーズファクトリー
「子孫に美しい川を残す」ことを目標に水資源にも循環型システムを採用。

ニジマスが遡上できるほどの川の美しさを保ちながら製造を成立させて
います。ホーロー焼成の際の熱源は生産ホールの暖房に転用、製造中に
出た鉄の切れ端も全て指定のリサイクル業者に回収を依頼するなど、
サステナビリティに注力しています。



アロマポットは100％鉄とホーローでできた鍋です。
その特徴的な形によって積み重ねが可能で、省スペース。
蓋は逆にすれば材料やスプーンなどの一時的なボウルまたは
プレートとしても使用いただけます。

ア ロ マ ポ ッ ト

・直火・IH・電気・オーブン 対応  
※電子レンジ不可

・食洗機可

材質：ほうろう用鋼板
　　  （表面加工：ほうろう）

※製造工程の関係で、フチ部など、コーティングがかかりきらない部分が残る場合がございます。
品質には問題ありませんので、ご了承ください。

A R O M A P O T S



カラフルな色が可愛いキャニスター。
アッシュウッドの蓋で密封し、光から保護することで食品の
風味を保ちます。
積み重ねも可能です。

C A N I  S T E R

材質
本体：ほうろう用鋼板
　　  （表面加工：ほうろう）
蓋：アッシュウッド・シリコン

キ ャ ニ ス タ ー

※製造工程の関係で、フチ部など、コーティングがかかりきらない部分が残る場合がございます。
品質には問題ありませんので、ご了承ください。
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